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L'accompagnement & domicile

Menus 4 au 10 Mars 2024

o

lundi
4 mars 2024

mardi
5 mars 2024

mercredi
6 mars 2024

Jeudi
7 mars 2024

vendredi
8 mars 2024

Haricots verts

Samossas aux

Soupe de Iégumes

Entrée Saucisson al'ail ) Salade coleslaw: .
vinaigrette == légumes - et croiitons
P Taj lr':e fSediouiatias Fondant de poulc* . Pavé de hoki = Jambon blanc
Plat principal d'agneau aux : . Crousti fromage oy
= ala Napolitaine sauce aurore Supérieur
raisins secs =
% . . = I:’:' Mousseline de > K% P4tes BIO g Cotes de blettes >~
Accompagnement Semoule Brunoise de legumes - brocolis BIO = m sichaddar = Sibcaharial
z Mimolette a ;- \pxy Fromage blanc ., ’ (R {,}r (me
o /] i 7, .lr 7o) « czé‘ ee(,
Fromage / Laitage fa coupe e BIO @ Vache Picon £ Coeur de dame ) Yaourt nature,
a= Uit de saison = - . Pompon coeur a= Fruitde saison :
Dessert m BI0 Péche au sirop léger e rar 810 Eclair au chocolat

Fait maison

A
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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Agriculture Biologique ).« L ait collecté et transformé en France




